
Öffnungszeiten für unser Stammhaus in Stuttgart
Montag - geschlossen 

Dienstag bis Donnerstag 08:00 bis 18:00 Uhr
Freitag 07:30 bis 18:00 Uhr

Samstag 07:00 bis 13:00 Uhr

    
Stammhaus       16.05. – 22.05.24 

Grillfackeln handgedreht grillfertig gewürzt und mariniert € 0,89 / St. 
Schwenksteaks vom Schweinehals aus BAWÜ, 
grillfertig gewürzt und mariniert 

€ 1,19 / 100g 

Original Iberico Schweinekronen auf Wunsch auch zu Kotelett 
portioniert und grillfertig gewürzt und mariniert 

€ 3,49 / 100g 

Marmoriertes Entrecôte oder Rib Eye Steak,  
grillfertig gewürzt u. mariniert 

€ 2,69 / 100g 

Zarte Lammfilet oder Lammlachse grillfertig gewürzt  
und mit einem Hauch Knoblauch u. Kräuter der Provence mariniert 

€ 3,99 / 100g 
 

Feine Bratwurst mit Kalbfleisch und einem Schuss Vollmilch 
verfeinert,                                  2 Stück á 115g vac. SB 
                                                  5 Stück á 115g vac. SB 

 
€ 3,23 /  Pkg 
€ 7,99 /  Pkg 

Für Ihre Pfingstwanderung: 
Original herzhafte Freiberger Cabanossi,  

 
€ 1,99 / 100g 

Zum Spargel:  
1A Honigschinken mit 2% echtem Bienenhonig hergestellt  
und schonend gegart, frisch für Sie geschnitten 

 
€ 2,19 / 100g 

Hausgemachte Tellersülze, mit Paprika, Gürkchen und Ei,  
naturtrüb 390g/Stück, SB 

€ 5,29 / St. 

1A Salami Hausmarke mittelfein, frisch für Sie geschnitten € 2,39 / 100g 
Pastrami „New York Style“, zarte Ochsenbrust mind. 12 Std. 
langzeitgegart, mit einem Rub aus Koriander, Rohrzucker und 
gebrochenem schwarzen Pfeffer und etwas Bienenhonig frisch für 
Sie geschnitten 

€ 2,49 / 100g 
 

 
Probieren Sie unsere frische Feinkostsalate aus der Bedienungstheke! 

 
 

Änderungen und Druckfehler vorbehalten! 
Stammhaus Stuttgart Gutenbergstr.47  0711/618576  

www.der-metzger-schneider.de 
Mo.:    geschlossen 
Di. - Do.   8.00 Uhr bis 18.00 Uhr 
Fr.:   7.30 Uhr bis 18.00 Uhr 
Sa.:   7.00 Uhr bis 13.00 Uhr 

Täglich erhalten Sie ausgesuchte Käsesorten und Salate,  
frischen Fisch von Mittwoch bis Samstag 
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